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Vitrina expositora
para cafetería ypastelería
Pastry display case

A DESTACAR BENEFITS
Diseñada para cafeterías y pastelerías con un servicio rápido de 
auto-servicio en la parte inferior y presentación de pasteles en la 
parte superior.

Designed for cafeterias and pastry shops moviding a fast shelf services 
in the lower side. Upper side for exhibition pastry.

554 Características técnicas y constructivas sujetas a variación sin previo aviso / We reserve the right to change specifi cations without prior notice.

Los datos técnicos están sujetos a posibles variaciones que serán actualizadas periódicamente en las fi chas técnicas del producto, disponibles en la web.
The technical data are subject to possible variations that will be updated periodically in the technical data sheets of the product, which are available on the website.
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Normativas
Infrico está auditado y certificado por la organización internacional 
AENOR en ISO 9001:2015 (Calidad); ISO 14001:2015 (Medio Ambiente); 
OSHAS 18001:2007 (Seguridad y Salud al trabajador), y por INTERTEK 
conforme con UL 471 y NSF 7. 

Certifications
Infrico is audited and certified by an international organization AENOR in 
ISO 9001: 2015 (Quality); ISO 14001: 2015 (Environment);
OSHAS 18001: 2007 (Worker Safety and Health) and by INTERTEK in 
accordance with UL 471 and NSF 7.

Serie
COMBO

Series

A DESTACAR BENEFITS

Parte superior neutra
Neutral countertop

Separador opcional
Optional divider

VC0 15

MOD. Costados
Sides
(mm)

Potencia
Power

(W)

Capacidad
Capacity

(L)

Estantes
Shelving

Compresor
Compressor

(HP)

Control Refrigerante
Coolant

De serie
Standard

VCO9 30+30 1015 214 1 5/8 Digital R-452 Cortina nocturna
Night curtain

VCO12 30+30 1070 280 1 3/4 Digital R-452 Cortina nocturna
Night curtain

VCO15 30+30 1310 347 1 7/8 Digital R-452 Cortina nocturna
Night curtain

VCO18 30+30 1405 414 1 1 Digital R-452 Cortina nocturna
Night curtain

Iluminación
Incorporación de iluminación LED, llegando a reducir el consumo 
energético entre un 80% y 90%.

Lighting
LED lighting incorporated, reducing energetic consumption between 
80% and 90%.

Control
Mayor precisión en el sistema de control de la temperatura y 
humedad. Mayor facilidad para el ajuste del intervalo de temperaturas 
que deseamos conseguir.

Control
Higher precision in managing temperature settings. Greater ability to 
adjust of temperature ranges as per the end user’s requirement.

Comprobación de fuga de gas
Todos los circuitos  frigoríficos son comprobados al 100%, en cámara de 
Helio para la detección de la fuga de gas.

Leak detection system
All the condensing units are 100% tested, in a Helium chamber for the 
detection of gas leakage.

Vitrina expositora
para cafetería y pastelería
Pastry display case
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Serie
COMBO

Series

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Vitrina expositora
para cafetería y pastelería
Pastry display case

VCO 9

938 x 810 x 1455 mm.
Temp. +2ºC / +5ºC
C. Clima. 3 / 25ºC
230v/1ph/50 Hz

VCO 12

1250 x 810 x 1455 mm.
Temp. +2ºC / +5ºC
C. Clima. 3 / 25ºC
230v/1ph/50 Hz

VCO 15

1562 x 810 x 1455 mm.
Temp. +2ºC / +5ºC
C. Clima. 3 / 25ºC
230v/1ph/50 Hz

VCO 18

1875 x 810 x 1455 mm.
Temp. +2ºC / +5ºC
C. Clima. 3 / 25ºC
230v/1ph/50 Hz

Estructura
Chapa prelacada.
Plano de exposición en EPOXI.
Decoración en DM hidrófugo lacado.
Cristal frontal templado abatible.
Puertas correderas traseras.
Cristales laterales dobles.
Estante superior neutro.
Cortina nocturna.
Bancada en Acero esmaltado.
Plano  de  exposición  y  estantes  iluminados  mediante LED.
Perfi les en aluminio anodizado.
Temperatura regulada por un controlador  digital y desescarche 
automático.

Estructure
Laminated steel plate.
Exhibition area in EPOXI.
Decoration DM lacqued.
Hinged front tempered glass.
Rear sliding doors.
Double lateral glass sides.
Dry countertop.
Night curtain.
Enamelled steel base.
LED lighting in the front.
LED lighting in canopy and under each shelf.
Digital temperature controller with automatic defrost system.

Refrigeración
Termostato electronico trasero.
Sistema de Condensación Ventilada.
Sistema de Evaporación Forzada.
Bandeja evaporativa en acero inoxidable con doble cuba.

Refrigeration system
Rear electronic thermostat.
System of Ventilated Condensation.
Forced air refrigeration system.
Stainless Steel Evaporative double trays.

VC0 15

VC0
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